
pětichodové menu
990 Kč/osoba

Valentýnské
menu 2024

OLIVOVÝ CHLÉB
tlučené máslo, cherry rajčátko,
parmazánový chips

PAPRIKOVÝ KRÉM
kokosové mléko, červené kari, pažitka

POŠÍROVANÝ HALIBUT
topinamburové pyré, divoká brokolice,
stroček trubkovitý, telecí jus

DANČÍ HŘBET
ricottové noky, cibulky, pančeta,
burgundská omáčka

SOUFFLÉ Z BÍLÉ ČOKOLÁDY
hořká mocca omáčka

STUDENÝ
PŘEDKRM

POLÉVKA

HLAVNÍ CHOD
RYBA

HLAVNÍ CHOD
MASO

DEZERT

Vinselekt Michlovský, 
Merlot PS
Suchý Merlot Pozdní Sběr, Rakvice, Morava

Cava Sangre de Toro 
Suché šumivé víno vyráběné metodou
Champagne, Španělsko

Zlatý Roh, Cuveé Blanc
Polosuché cuveé, Ryzlink a Veltlínské
zelené, Slovensko

Pijalek  a Jager, sauvignon
sexenberg
Suchý Sauvignon, Nový Šaldorf, Morava

Nik Weis, Mosel-Riesling
Polosuchý Riesling, Mosel, Německo

Náš tip: Snoubená vína 
600 Kč/osoba


